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バーチャル五島市発

＜１１月末現在＞
●五島市心のふるさと市民数

９，１８６人
●五島市民数

４３，０４６人

五島市ふるさと大使を委嘱しました
平成２１年９月１日に委嘱しました大使を紹介いたします。

●椿盆栽展 玉之浦つばきや五島の椿の盆栽を展示
【日時】 椿まつり期間中及び３月１５日～２２日

●久賀島つばき原生林と教会巡り
島内の３教会や椿原生林を訪ねるツアー
【日時】 椿まつり期間中 ※前日１５時までに要予約
【お問合せ】 木口汽船 TEL 0959-73-0003・0959-73-0751

●福江城蹴出門ライトアップ
海城の面影を残す城壁を照明で照らし出します。
【日時】 椿まつり期間中及び３月１５・１６・１７日

●奈留島海鮮グルメウォークの旅《２泊３日モニターコース》
五島自慢の海鮮料理やアートに触れ、明日の世界遺産を訪ねます。
【日時】 ２月２７日～３月１日 【応募期間】 ２月１日～１２日
【お問合せ・申込】 五島市奈留支所地域振興課 TEL 0959-64-3117

●聖母の大椿にあいに行こう
三井楽町の椿林や万葉の碑を散策。自衛隊施設見学も。
【日時】 ２月２０日（土）
【お問合せ・申込】 三井楽町公民館 TEL 0959-84-2251

●つばきの日作品
～ 絵・ちぎり絵・版画など椿にまつわる作品をハガキサイズで募集中 ～

【お問合せ】 五島椿まつり実行委員会

●しまのかがり火 かがり火や灯籠で武家屋敷通りの石垣を照らします。
神楽など伝統芸能の上演もあります。

【日時】 ２月１３日・１４日

◆◆◆ 【問い合わせ先】 五島椿まつり実行委員会（五島市観光協会内） TEＬ０９５９－７２－２９６３ ◆◆◆
チラシ ： http://www.gotokanko.jp/tsubakimatsuri.pdf

川上 由美子 京都府出身

酒類、食品及び加工品の販売、企画デザインを主とした、㈱サクラエンタープライズ
代表取締役をされています。
関西地区にて、五島産品や焼酎の販路拡大・PRにご尽力いただいています。

『美しい海と島々を望む教会の静謐な空間 素直な気持ちで祈ることのできる不思議
五島の人々の輝く笑顔・温かさ ゆるりと流れる時間、
余計なものは入れない、島の自然の恵みで生まれる逸品の数々・・・
これらの魅力を多くの人々に伝えてまいりたいと思っております。』

第１６回五島椿まつり（２／１３（土）～２８（日））のお知らせ

多くの方に万葉集に慣れ親しんでもらうため、また、ロマンあふれる三井楽町を、
全国へ向けて発信することを目的として 「みみらく万葉短歌」の募集を行なっています。入選者には、三井楽産品を進呈！
入選作品は、 三井楽万葉まつりオープニングセレモニーで発表・表彰されます。

皆様からのご応募、お待ちしてます！
【テーマ】
古くからの三井楽の地名や事柄に、万葉集に詠み込まれている草、木、花、動物、人を詠み込むこと。
（みみらく、白良ヶ浜、高浜、万葉、遣唐使など）

【応募方法】
規定の投稿用紙にご記入の上、郵送・FAXなどで投稿ください。

【注意事項】
①漢字にはふりがなをつけること ②住所・氏名・年齢・電話番号を
明記すること ③個人の作品で、未発表の作品であること

【応募締切】 平成２２年１月８日（金）必着

『みみらく万葉短歌』募集！

【お問合せ先】
五島市三井楽支所地域振興課
TEL 0959-84-3163 FAX 0959-84-2827
※詳細・投稿用紙
五島市HP http://www.city.goto.nagasaki.jp/pc/topics/

400/index.html
※ご入用の方は上記にお問い合わせください。

辞本涯の碑

●かき焼屋台 【場所】 武家屋敷通りふるさと館

●久賀島つばき祭
島巡りや囲炉裏を囲んでの食事、特産品販売など
【日時】 ２月１３日・１４日
【お問合せ・申込】 坂谷 TEL 0959-77-2131

●三井楽万葉まつり 万葉市や万葉集朗唱会などの催し
【日時】 ２月１４日（日） １０：００～１６：００

●香珠子つばき祭 物産販売や早食い大会など多彩な催し
【日時】 ２月２０日・２１日 １１：００～１５：００
【お問合せ・申込】 香珠子物産館 TEL 0959-73-5921

●五島春の茶会
武家屋敷通りふるさと館にてお茶を楽しめます。
【日時】 ２月１４日（日） １１：００～１９：００

●全国カラオケ大会in五島

全国よりカラオケファンを募集、多数の賞を用意。
【日時】 ２月２７日（土） 【場所】 福江文化会館
【お問合せ・申込】 五椿会事務局 TEL 0959-74-2824

●五島うんまかもん市場 五島の旬の食材を活かしたイベント
【日時】 ２月２８日（日） １０：００～１５：００

●オープニングセレモニー
ウォークラリーや振舞鍋、植樹、草スキー
【日時】 ２月１３日（土） １０：００～１３：００

椿まつり開催中は、ふるさと市民特典として、
五島行き高速船ジェットフォイルの料金割引があります。
乗船券を購入する際に「ふるさと市民カード」をご提示く
ださい。



五島市の統一
ロゴマークです。

《 発 行 》
バーチャル五島市
（五島市 豊かな島づくり市長公室内）
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ＦＡＸ ０９５９－７４－１９９４
E-mail  furusato@city.goto.nagasaki.jp五島市市章

五島市は九州の西の端、五島列島にあります

【事務局からのお知らせ】
○「ふるさと市民カード」に有効期限はありません。
発行から事情があって脱退（ふるさと市民転出）するまで有効です。

○「ふるさと市民カード」は表記人のみご使用ください。
特典を受ける際にご提示いただいておりますが、表記人本人様以外のご使用は
認めておりませんので、ご利用時はご注意ください。

○転勤などで住所やメールのアドレスなど変更が生じた方はご連絡下さい。
毎月一度の五島からの連絡がない方は、ご連絡ください。

○ふるさと市民の特典を受ける際は、事前に特典提供先にご確認ください。
○コースの変更をご希望の方は事務局までご一報ください。
例えば「心の友コース」（年間１０００円）から「メル友コース」（無料）へ変更したい方などです。

五島の情報をwebでお届け！ 五島市ホームページもぜひご覧ください。 http://www.city.goto.nagasaki.jp

特典のお知らせ

●雑魚料理 五島亭
季節料理一品サービス

五島市武家屋敷通り
１丁目５－３５
℡ 0959-72-1118

●(有)リカーズ マルヒサ
全品 ５％引き

（ただし、特売品を除く）

五島市池田町３－１１
℡ 0959-72-2348

●ホテル 上乃家
宿泊費 １０％引き

（直接予約の方のみ）

五島市末広町７－７
℡ 0959-72-2465

●居酒屋 菜づ菜
生ビールまたはソフトドリンク
１杯サービス（お酒が飲めな
い方は、 料理一品サービス）

五島市末広町２－５
℡ 0959-72-5082

●居酒屋 みなも
生ビールまたは
ソフトドリンク１杯
サービス

五島市幸町８－２
℡ 0959-72-8355

五島音楽祭が開催されました。

１１月７日・８日、福江文化会館において、五島市ふるさと大使の中西圭三さんプロデュースによる第３回五島
音楽祭が開催されました。
７日前夜祭には、同大使で地元アーティストの江頭つとむさん、五島つばきさん、喜一郎さんが出演。
８日は昼夜２部構成で、はいだしょうこさん、井上あずみさんをゲストに迎えての昼の部は、観客の
ほとんどが親子連れ。子ども達は、ステージに向かって可愛らしい声援を一生懸命送り、「ボヨヨン行進曲」な
ど、歌に合わせて一緒に踊る姿も多く見られました。
夜の部は、中西さんと地元アーティストによる演出で、昼の部とはガラリと変わった大人の雰囲気のステージ
を魅せてくれました。
この音楽祭で作られたポスターの絵は、中西さんの依頼で、ジブリ映画でも有名な美術監督 山本二三さん
が“五島のために”と、岐宿町の魚津ヶ崎をもとに描かれたものでした。

今年も「天然クロ鍋セット」がふるさと市民割引！！

冬季限定（来年２月頃まで）のご案内です。
脂ののったクロ（メジナ）を食べやすくしてお送りします。鍋にお湯を沸かして入れるだけで
手間いらず。カマや中骨から出るコクと上品な旨みのあるダシが
柔らかな白身と絡まりクロ本来の美味しさを引き出します。

送料・消費税込み３，９８０円を１割引の３，５８２円！

※商品は冷蔵でのお届けとなります。

※北海道は別途送料５００円が加算されます。
※注文時に必ずふるさと市民の番号（カードに記載）をお名前の

横に明記してください。

【注文方法】
注文書に、①お名前とふるさと市民カード番号 ②ご住所 ③お電話番号
を記入して申し込みしてください。④お届け先 ⑤「のし」も指定できます。
クロ鍋の注文書は五島市ホームページ「心のふるさと市民｣コーナー
からも入手できます。
http://www.city.goto.nagasaki.jp
ご入用の方は右記にお問い合わせください。

＜特典提供・お問合せ先＞

道の駅 遣唐使ふるさと館 みいらく万葉村
〒853-0601 長崎県五島市三井楽町濱ノ畔3150-1
ＴＥＬ 0959-84-3555 ＦＡＸ 0959-75-1021

【セット内容】（約３人前）
・クロ切り身、カマ、中骨
（計 約１ｋｇ）

・五島の旬の鍋野菜
（白菜・水菜・しめじなど）

・自家製ポン酢 ・ネギ
・もみじおろし


